P21

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
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VINHOS TINTOS FRUTADOS DE ELEVADA QUALIDADE
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VINIFICACAO

Fermivin® P21 estd bem adaptada a qualquer
itinerdrio de vinificagdo, & capaz de fermentar a
baixa temperatura (12 °C) e adequada para a
maceracdo a frio. Tem igualmente demostrado
excelentes resultados apds maceracdo pré-
fermentativa a quente.

Fermivin P21 produz vinhos tintos frutados de
elevada qualidade, com aromas muito agradaveis,
anfocianas mais pigmentadas e estaveis e uma
boa estrutura, garantindo um bom potencial de
envelhecimento.

SI CIENCIA E TECNICA

Fermivin P21 é capaz de libertar muitos compostos
aromdticos, em particular ésteres etilicos (frutos
vermelhos e pretos), aromas estaveis no tempo.

O elevado Indice de Polifendis Totais obtido nos
vinhos fermentados com Fermivin P21 garante um
bom potencial de envelhecimento.

Gracas a sua elevada atividade HCDC (HCDC =
100%) o nivel de piranoanocianinas € muito elevado,
conferindo ao vinho uma cor mais estavel.

Compostos de ésteres etilicos
(Nimero Unidades de odor)

Fermivin P21 Ref1 Ref.2 Ref.3

Figura 1. Teor de ésteres efilicos num vinho Pinot noir
fermentado com Fermivin P21 em comparagdo com 3
estirpes de referéncia (Borgonha - Fran¢a).
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Figura 2. indice de Polifendis Totais num vinho Pinot noir
fermentado com Fermivin P21 em comparagdo com vinhos
obtidos com 5 estirpes de referéncia (Borgonha - Franga).

? PROVA ORGANOLETICA

Fermivin P21 produz vinhos finfos muito frutados
com notas de mirtilo, amora e framboesa e com
uma boa sensacdo de volume em boca.

(") UM COMENTARIO

« Fermivin P21 realizou muito bem a fermentacao,
dando origem a vinhos muito frutados e subtis.
Estou muito contente com o desempenho desta
levedura e irei utiliza-la nos meus vinhos premium
de envelhecimento.»

Endlogo da Borgonha, Franga.

844 PROPRIEDADES
£5°  ENOLOGICAS
RESISTENCIA AQ ALCOOL\%
15.5%

[

CINETICA DE
FERMENTAGAO

Padrdo

Comeéte and Co - comete-co.com - 04/2020

EXIGENCIAS NUTRICIONAIS @

“ CARACTERISTICAS

DO METABOLISMO
Produggio de SO, < 10 mg/l
Produgdo de glicerol 6-8gll
Produgdo de acidez voldfil <0.24 g/
Produgdo de acefaldeido <20 mg/l
Produgdo de H,S Baixa
Fator Killer Neutro

HISTORIA

r

E DESENVOLVIMENTO

A estirpe P21L12 foi selecionada pelo IFV Beaune
(Institut Francais de la Vigne et du Vin) em Borgonha
(Franca) e validada pela OENOBRANDS em 2018.

# w DOSE DE UTILIZACAO
®_ E ACONDICIONAMENTO

Fermivin P21 contém mais de 10 bilides de células
de leveduras secas ativas por grama.

Dose de utilizacdo recomendada: 20 g/hl.
Acondicionamento: embalagens sob vacuo de 500 g.
O armazenamento deve ser efefuado na
embalagem de origem, fechada e em local fresco
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DISTRIBUIDOR:

www.afreitasvilar.com
geral.lisboa@afreitasvilar.com

G a15°C)eseco.
ZIFV

A. FREITAS VILAR




