SM102

(Fermiblanc Arom)

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# SM102 - VALIDATION OENOBRANDS

PARA VINHOS BRANCOS AROMATICOS,
FINOS E LEVES

VINIFICACAO

(W)

Fermivin® SM102 permite a elaboracdo de vinhos
brancos com aromas florais (acécia, espinheiro).
Permite ainda a producdo de vinhos submetidos a
paragem de fermentacdo forcada “mutage” ou que
contém agucares residuais e baixo teor alcodlico.

E também utiizada para a producdo de vinhos
de base destinados para a destilacdo, Cognac e
Brandies.

Tem capacidade para
fermentacdo maloldtica.
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SI CIENCIA E TECNICA

Fermivin SM102 promove a sintese de ésteres etilicos
de &cidos gordos (incluindo caprato e laurato de
etilos) que conferem aromas frutados e contribuem
para a redondez dos vinhos e aguardentes.
Producdo de dlcoois superiores particularmente
baixa.
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Fermivin SM102 Estirpe de referéncia
Teores em ésteres efilicos de dcidos gordos em
aguardentes elaboradas com Fermivin SM102 e uma
estirpe de referéncia (Cognac - Franga).

? PROVA ORGANOLETICA

Vinhos brancos muito elegantes e florais, muito
equilibrados.

(") UM COMENTARIO

« Fermivin SM102 d& um vinho floral, rico, frutado,
muito limpo, amplo, perfumado...»

Descritores referidos pelo jari de provadores do BNIC
(Bureau National Interprofessionnel du Cognac),
Cognac Franga.
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CINETICA DE
FERMENTACAO

Standards

EXIGENCIAS NUTRICIONAIS @

o° CARACTERISTICAS

DO METABOLISMO
Produgdo de SO, <10 mg/l
Produgdo de glicerol 6-7g/
Producdo de acidez voldtil <0.18 ¢/l
Produgdo de acefaldeido <20 mg/l
Produgtio de H,S Baixa
Fator Killer Killer

HISTORIA
r

E DESENVOLVIMENTO

A estirpe SM102 foi selecionada na regido de
Cognac (Franc¢a) e validada por OENOBRANDS.
E comercializada desde 1989.

# w DOSE DE UTILIZACAO
— ACONDICIONAMENTO

Fermivin SM102 contém mais de 10 bilides de células
de leveduras secas ativas por grama.

Dose de utilizagdo recomendada: 20 g/hl.
Acondicionamento: embalagens sob vécuo de 500 g.
O armoazenamento deve ser efefuado na
embalagem de origem, fechada e em local fresco
B a15°C)eseco.
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