Saccharomyces cerevisiae var. bayanus
# VB1 - VALIDATION OENOBRANDS

DISPONIVEL NA FORMULACAO IN-LI

A ESTIRPE IDEAL PARA VINHOS ESTILO RIESLING

—_—
= VINIFICACAO

Fermivin® VB1 & a escolha ideal para fermentar
mostos muito clarificados, sendo um fermentador
forfe com baixa exigéncia nufricional. Em caso de
furbidez muito baixa, &€ recomendada a adicdo de
nutrientes como o Maxaferm®.

O consumo de uma parte do dacido mdlico
pela levedura Fermivin VB1 atfrasa o inicio da
fermentacdo maloldtica.

S‘ CIENCIA E TECNICA

A levedura Fermivin VB1 é recomendada, para a

producdo de vinhos de qualidade, estilo Riesling,

pelos mais importantes institutos alemdes de
investigagdo e estudos tecnoldgicos do vinho.

== Fermivin VB1 Estirpe de referéncia
Cifrinos
Intensidade Frutos
aromdtica amarelos
Acidez Floral
Mineral

Perfil sensorial do vinho Riesling (Palatinado - Alemanha).
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Cinética de fermentac@o de um vinho Riesling (Palatinado
- Alemanha).

? PROVA ORGANOLEPTICA

Aromas muito estéveis mantendo a frescura dos
vinhos acima de 12 meses, especialmente nos vinhos
Riesling e GrUner Veltliner elegantes. Aromas citricos,
frutos amarelos e aromas florais, com mineralidade e
uma boa acidez.

() UMA OBSERVACAO

« Os vinhos Riesling sGo muito limpidos e elegantes,
com um ligeiro aroma a sabugueiro. Estes vinhos
sdo por norma dominados pelos seus aromas
varietais especificos. Os aromas de Fermivin VBI séo
muito estaveis, o que significa que os vinhos ainda
s@o jovens e frescos apds 12 meses. » Um endlogo
da zona do Palatinado, na Alemanha.
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ENOLOGICAS

TOLERANCIA AO ALCOOL (%)
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- Répida 14-28 °C
CINETICA DE . . @
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Baixos @
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EXIGENCIAS NUTRICIONAIS @

CARACTERISTICAS
DO METABOLISMO

Produgdo de SO,

<10 mg/l
5-7 g/
<0.15¢/
<20 mg/l
Baixa
Nao detetavel (POF -)
Killer

Produgdo de glicerol

Produgdo de acidez voldfil

Produgdo de acefaldeido

Produgtio de H,S

Produgdo de vinil-fenol

Fator Killer

HISTORIA
E DESENVOLVIMENTO

A estirpe VBI1 foi selecionada na drea da Alsacia
(Franca) e validada pela OENOBRANDS.
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aw DOSE DE UTILIZAGCAO
®_ E ACONDICIONAMENTO

Fermivin VB1 contém mais de 10 mil mihdes de
células de levedura seca ativas por gramal.

Dose recomendada: 20-30 g / hl.

Embalagem: pacotes de 500 g selados a vacuo.
Deve ser conservado na embalagem original selada
num local fresco e seco (6-15 °C).
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