FINALLOEN
WINE PERFECTION (,'om

Para atingir a perfeicdo dos vinhos brancos e rosés

Durante o seu estdgio, a maioria dos vinhos brancos e rosés estdo sujeitos a uma perda continua de aromas varietais e ésteres de fermentagdo.
Esta perda ocorre devido & oxidacdo lenta dos compostos aromdticos e pode ser acompanhada de uma alteragdo da cor.

Oenobrands, especialista nas aplicagdes enolégicas de manoproteinas, desenvolveu o Final touch TONIC, uma solugdo @ base de manoproteinas
especificamente selecionadas pelo seu poder redutor e coloide protetor. O Final touch TONIC é destinado a preservar a frescura aromdtica original

dos vinhos brancos e rosés durante a fase de estagio.

MECANISMO DE ACAO

Final touch TONIC estd disponivel sob a forma liquida e atua
instantaneamente, permanecendo eficaz ao longo do fempo.

Final touch TONIC aqjuda a prevenir o envelhecimento
prematuro dos aromas dos vinhos brancos e rosés, acentuando
significativamente as suas qualidades organoléticas.

Assim, ao longo do tempo, 0s vinhos tratados com Final touch
TONIC apresenfam maior frescura e infensidade aromdtica,
sendo mais tonicos na degustacao.

As propriedades de coloide profetor das manoproteinas
permitem igualmente contribuir para a estabilizagdo tartarica
do vinho. Em fodos o0s casos, os testes de estabilizacGo em
laboratério devem ser realizados antecipadamente.

UTILIZACAO E DOSAGEM

Completamente soltvel, Final touch TONIC pode ser adicionado
direfamente ao vinho numa dose de 20-40 ml/hl. Adicionar de
forma homogénea no vinho branco e rose imediatamente antes
do engarrafamento.

Final touch TONIC conserva as suas propriedades e funciona
perfeitamente com os aditivos habitualmente utilizados na
elaborac@o dos vinhos franquilos, brancos e roseés.

Para uma protegto mdxima dos aromas, € aconselhavel
profeger o vinho contra a oxidagdo durante as fases de
preparacdo e engarrafamento.

COMPOSICAO, EMBALAGEM E
CONSERVACAO

Final touch TONIC é uma fragdo de manoproteinas, exiraidas
de uma cepa especifica de Saccharomyces cerevisiae e
conservadas sob a forma liquida.

Final touch TONIC contém sulfitos (1,5 g/l).
6 Embalagem: em gerricans de 1 e 5 litros.
& Conservar em local fresco (< 10 °C).

& Apos abertura: utilizar dentro de 4 semanas, se mantida no
frio.

M Testemunha
Final Touch TONIC

Amilico
5
Intensidade
aromdtica 4 Frutado
3
2
Amargo Floral
Volume Mineral
Acido Vegetal

Perfil sensorial, apés 10 meses, de um vinho rosé elaborado
de acordo com um objetivo técnico "amilico".
Testemunha vs Final fouch TONIC a 30ml/hl.

[l Testemunha

Citrico Final Touch TONIC

5

Intensidade

aromdtica 4 Frutado
3
2

Amargo Mineral
0
Volume Vegetal
Acido Persisténcia
aromdtica

Perfil sensorial, apds 10 meses, de um vinho rosé
elaborado de acordo com um objetivo técnico "tidlico".
Testemunha vs Final fouch TONIC a 30ml/hl
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Foi prestada atenc@o para garantir que as informagdes contidas neste documento sejam precisas. As aplicacdes e condicdes de uso especificas do produfo pelo ufilizador estdo
fora do nosso controlo, ndo garantimos nem fazemos qualquer declaracdo quanto aos resultados que possam ser obtfidos pelo ufilizador. Incumbe ao utilizador determinar a
adequada utilizag8o dos nossos produtos para as suas finalidades especificas, bem como o estatuto legal da ufilizagdo que prefende fazer dos mesmos.
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