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DEDICATED TO FERMENTATION EXCELLENCE

FICHA DE DADOS DE SEGURANCA

Uma ficha de dados de seguranca ndo é exigida para este produto segundo as regulamentacfes dos
EUA, CAN e UE. Este documento foi criado de forma voluntaria para transmitir informacfes de
segurancga.

SECAO 1 - IDENTIFICACAO DA SUBSTANCIA/MISTURA E DA EMPRESA

1.1 Identificador do produto / Grupo de produtos: BACTERIAS DO ACIDO LACTICO — Gama Anchor

1.2 Utilizacao identificada: Uso enoldgico

1.3 Informacdes do fornecedor ......... Rymco (Pty) Ltd T/A Anchor Yeast
.................................................. 22 Bunsen Street, Industria, South Africa
.................................................. PO Box 43143, Industria, 2042, South Africa
.................................................. Tel: 021-5341351

1.4 Telefone de emergéncia: Centro de Informac&o Antivenenos — 800 250 250; Emergéncia - 112

SECAO 2 - IDENTIFICACAO DE PERIGOS

2.1 Classificacdo da substancia/mistura conforme o Sistema Globalmente Harmonizado (GHS) e o
Regulamento 1272/2008/CE (CLP): Nao perigoso

2.2 Elementos do rétulo: Nenhum

2.3 Outros perigos: Esta substancia/mistura ndo contém nenhum componente considerado como
persistente, bioacumulavel e téxico (PBT), nem como muito persistente e muito bioacumulavel (mPmB), em
concentracdes iguais ou superiores a 0,1%.

Informac8es ecoldgicas: A substancia/mistura ndo contém nenhum componente considerado como
possuindo propriedades de desregulacao endécrina, conforme o artigo 57(f) do regulamento REACH, o
Regulamento Delegado (UE) 2017/2100 da Comisséo ou o Regulamento (UE) 2018/605 da Comissao, em
concentracgdes iguais ou superiores a 0,1%.

InformagBes toxicologicas: A substancia/mistura ndo contém nenhum componente considerado como
possuindo propriedades de desregulacdo enddcrina, conforme o artigo 57(f) do regulamento REACH, o
Regulamento Delegado (UE) 2017/2100 da Comisséo ou o Regulamento (UE) 2018/605 da Comisséo, em
concentragdes iguais ou superiores a 0,1%.

SECAO 3 - COMPOSICAO/INFORMACAO SOBRE OS COMPONENTES
Componentes da substancia que possam representar um risco a saude: nenhum.

SECAO 4 - MEDIDAS DE PRIMEIROS SOCORROS

4.1 Descrigéo das medidas de primeiros socorros:

Contato com os olhos: Enxaguar bem os olhos com agua.

Contato com a pele: Lavar a area afetada com agua e sabéo.

Inalagdo: Remover imediatamente a pessoa para um local com ar fresco.
Ingestao: Enxaguar bem a boca e a garganta com agua. Beber bastante agua.
4.2 Principais sintomas e efeitos, agudos e tardios:

Olhos: Possivel irritacao

Pele: Pode causar irritacéo

Inalagdo: Pode causar tosse (irritagdo) ou agravar a asma. Pode causar
sensibilizagdo.
Ingestao: Pode causar inchaco, gases e desconforto intestinal.

4.3 Indicacéo de cuidados médicos imediatos e tratamentos especiais necessarios: Nenhum; se 0s
sintomas persistirem, procurar atendimento médico.
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SECAO 5-MEDIDAS DE COMBATE A INCENDIO

5.1 Meios de extin¢ao:

Adequados: Agua, espuma, dioxido de carbono, pé seco.
N&o recomendados: Nenhum.

5.2 Perigos especificos resultantes da substancia: Nenhum.
5.3 Recomendacg®es para bombeiros:

Usar aparelho respiratério autbnomo (SCBA) em caso de incéndio em espacos confinados ou fechados, pois
0 po6 do produto pode estar presente no ar.

SECAO 6 - MEDIDAS EM CASO DE LIBERTACAO ACIDENTAL

6.1 Precaucdes pessoais:

Evitar o contato com os olhos, pele e roupa. Usar equipamento de protecdo adequado (ver Secao 8).
6.2 Precauces ambientais: Nenhuma.

6.3 Métodos e materiais para contengéo e limpeza:

Pequenos derramamentos acidentais: Evitar formacédo de poeira ou spray. Limpar com material apropriado.
Colocar em recipiente adequado. Lavar bem a area afetada com bastante agua.

Grandes derramamentos acidentais: Evitar formacao de poeira ou spray. Prevenir que entre em ralos, solo
ou espacos confinados. Conter se necessario. Absorver com material inerte (ex: areia ou terra seca) e
colocar em recipiente para residuos quimicos. Reciclar se possivel.

6.4 Referéncia a outras secoes:
Ver Secdo 8 para EPI e Secéo 13 para eliminacéo de residuos.

SECAO 7 - MANUSEIO E ARMAZENAMENTO

7.1 Precaucdes para manuseio seguro:

Manuseio: Evitar inalacdo de poeira. Evitar contato com os olhos.

Higiene ocupacional: Lavar bem as maos apés o manuseio.

7.2 Condi¢cBes para armazenamento seguro:

Riscos: Sem risco de corroséo, incéndio, explosdo ou rea¢do quimica.

Local de armazenamento: Nenhuma instrucéo especial (ver acima).
Armazenar conforme indicado no rétulo para manter as garantias do produto.
Protecéo contra incéndio/exploséo: Nao necessaria.

7.3 Uso final especifico: Nenhum.

SECAO 8 — CONTROLES DE EXPOSICAO / PROTECAO INDIVIDUAL

8.1 Parémetros de controle:

Limites de exposi¢cao: Nenhum.

Limites biolégicos: Nenhum.

8.2 Controles de exposi¢ao:

Engenharia: Nenhum.

Protec&o ocular/facial: Oculos de protecéo devem ser usados em condicdes de poeira excessiva.
Protecéo da pele:

Maos: Nenhuma necessaria.

Outros: Nenhuma necesséria. Usar vestuario adequado ao trabalho.

Protecéo respiratoria: Mascara FFP2 para exposi¢éo temporéria e FFP3 para exposicéo frequente e continua ao
produto.

Protecao térmica: Nenhuma.
Exposi¢do ambiental: Nenhuma.
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SECAO 9 — PROPRIEDADES FISICAS E QUIMICAS

9.1 Informacdes sobre propriedades fisicas e quimicas bésicas:
Bactérias:

Aparéncia: P6 branco a bege

Odor: Odor ligeiro de fermentacéo

Solubilidade: Parcialmente sollvel

Ativador:

Aparéncia: Cor bege a castanho claro

Odor: Odor ligeiro de fermentacao

Solubilidade: Parcialmente soltvel

Limite de odor; pH; Ponto de fusdo/congelamento; Ponto inicial de ebulicdo e intervalo de ebulicdo; Ponto
de inflamacé&o; Taxa de evaporacdo; Inflamabilidade; Pressdo de vapor; Densidade de vapor; Densidade
relativa; Coeficiente de particdo (n-octanol/agua); Temperatura de autoignicdo; Temperatura de
decomposicédo; Viscosidade; Propriedades explosivas; Propriedades oxidantes: Nao aplicavel

9.2 Outras informag8es: Nenhuma

SECAO 10-ESTABILIDADE E REATIVIDADE

10.1 Reatividade: Nao reativo

10.2 Estabilidade quimica: Estavel

10.3 Possibilidade de reac8es perigosas: Nenhuma
10.4 Condic¢Ges a evitar: Nenhuma

10.5 Materiais incompativeis: Nenhum

10.6 Produtos de decomposicao perigosos: Nenhum

SECAO 11 — INFORMACOES TOXICOLOGICAS

11.1 Informacdes sobre efeitos toxicoldgicos:

Toxicidade aguda: Sem efeitos conhecidos

Corroséol/irritagéo da pele: Possivel irritagéo da pele

Danos/irritacdo ocular: Possivel irritagcdo ocular

Sensibilizacao respiratéria/cutanea: Possivel reagéo alérgica ou sensibilizagao

CMR (Carcinogenicidade, Mutagenicidade de células germinativas, Toxicidade para a reproducéo): Sem
efeitos conhecidos

Efeitos cronicos: Sem efeitos conhecidos

SECAO 12 - INFORMACOES ECOLOGICAS

12.1 Toxicidade: Sem efeitos ecolégicos conhecidos

12.2 Persisténcia e degradabilidade: N&o persistente e a substancia é biodegradavel
12.3 Potencial de bioacumulacéo: Nenhum

12.4 Mobilidade no solo: N&o relevante

12.5 Resultados da avaliagdo de PBT e mPmB: N&o relevante

12.6 Outros efeitos adversos: Nenhum

SECAO 13 - CONSIDERACOES SOBRE DESTINACAO FINAL

13.1 Métodos de tratamento de residuos:

O produto e a embalagem podem ser descartados no lixo comum. Nenhum método especial de
descarte € necessario. Seguir todas as legislacdes locais aplicaveis quanto a reciclagem,
ensacamento e eliminagdo de residuos.
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SECAO 14 - INFORMACOES SOBRE O TRANSPORTE

14.1 Numero ONU: Nao relevante

14.2 Nome apropriado para remessa ONU: N&o relevante

14.3 Classe de risco no transporte: Nao classificado como perigoso

14.4 Grupo de embalagem: N&o relevante

14.5 Perigos ambientais: Nenhum

14.6 Precaucdes especiais: Nenhuma

14.7 Transporte em granel de acordo com o Anexo Il do MARPOL 73/78 e o cédigo IBC: Nao relevante

SECAO 15 - INFORMACOES REGULAMENTARES

15.1 Regulamentos de seguranca, satde e meio ambiente especificos para a substancia ou mistura:

O formato e contelido desta ficha de dados de seguranca voluntaria baseiam-se em exigéncias regulamentares.
No entanto, algumas informacdes podem nao estar incluidas por ndo serem relevantes para este tipo de
produto.

Outros regulamentos da UE:

Regulamento Delegado (UE) 2019/934 de 12 de marco de 2019 que complementa o Regulamento (UE) n°
1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho quanto as zonas de producéo vitivinicola onde é permitido o
aumento do teor alcodlico, praticas enoldgicas autorizadas e restricdes aplicaveis a producéo e conservacao
de produtos da vinha, percentagem minima de alcool para subprodutos e sua eliminacdo, e publicagdo dos
dossiés da OlIV.

15.2 Avaliacao de seguranca quimica: Nao relevante

SECAO 16 — OUTRAS INFORMACOES

Aviso legal: As informac@es, dados e recomendacdes contidas nesta ficha de dados de seguranca
(FDS) séo fornecidas de boa-fé, obtidas de fontes confiaveis e consideradas verdadeiras e precisas na
data da revisdo. A FDS serve como uma descricdo do produto no que diz respeito as medidas de
seguranca necessérias. Nenhuma garantia, expressa ou implicita, relativa ao produto descrito nesta
FDS é criada ou inferida por qualquer declaragéo contida neste documento.
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