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COMPOSIÇÃO: DOSE DE UTILIZAÇÃO: 

INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO: 

ESTABILIZANTE 

ARABIGUM 
ESTABILIZANTE COLOIDAL 

APRESENTAÇÃO: 
 

ARMAZENAMENTO: 

ARABIGUM é uma solução de goma-arábica extraída das Acácias do 
tipo Verek (aprx. 25%) estabilizada com E220 dióxido de enxofre 
(aprx. 0,3%).  
 
 
A ARABIGUM apresenta elevada eficácia na estabilização e 
proteção dos vinhos contra as precipitações de tipo coloidal, 
impedindo assim o aparecimento de depósito de matéria corante, 
com as vantagens de atenuar a adstringência e aumentar da 
estrutura, ajudando ainda na prevenção das casses férrica e cúprica 
desde que o conteúdo em metais seja limitado. 
A ARABIGUM, tendo um peso molecular elevado, pode apresentar 
algum efeito colmatante durante a filtração. É aconselhada a sua 
aplicação imediatamente antes ou após a microfiltração. Sendo 
estabilizada com SO2, não incorre o risco de contaminação 
microbiológica.  
 
 

• Prevenção da precipitação de matéria corante em vinhos tintos 
e rosados; 

• Prevenção das casses cúprica e férrica; 

• Diminuição da adstringência; 

• Aumento da sensação de redondez e volume de boca. 
 

DECLARAÇÕES DE QUALIDADE: 

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex 
Enológico Internacional.  

Produto em conformidade com o Codex Enológico Internacional e 
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.  
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50 - 150 mL/hL Estabilização corante 

50 - 100 mL/hL Amaciar e arredondar 

*100 mL/hL de Arabigum aumenta o teor de SO2 
em cerca de 3 mg/L 

**A dosagem máxima de goma arábica é de 30 
g/hL (matéria seca ; Eur-Lex) 

Antes de aplicar ARABIGUM garantir que o vinho 
se encontra clarificado, filtrado e límpido. Aplicar 
imediatamente antes do engarrafamento. 

Antes da aplicação deve ser realizado um ensaio 
para se determinar a dose ideal, a eficácia da 
estabilização corante e o impacto no Índice de 
Colmatação do meio filtrante. 

 

 

Embalagem de 1, 5, 25 Kg            

Embalagem de 1100 Kg 

Armazenar a embalagem num local seco, fresco e 
livre de odores. Temperatura de armazenamento 
> 10°C. 

Embalagem aberta: selar e manter conforme 
acima indicado. 
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APLICAÇÕES: 

CARACTERÍSTICAS: 

As informações acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiência atuais. 
É da responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de segurança. 

 


