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ÁCIDO L-ASCORBICO 
ANTIOXIDANTE 

Dose de utilização: 
E300 Ácido L-Ascórbico 

 
O ÁCIDO ASCÓRBICO ou Vitamina C é um composto 100% puro e natural, 
na forma de um pó cristalino de cor branca, inodoro. 
Previne fenómenos oxidativos, protegendo os aromas sensíveis à 
oxidação, preservando as características organoléticas e a frescura do 
vinho. 
 
 
Proteção antioxidante de uvas, mostos e vinhos.  

• Na vindima a sua aplicação deve ser preferencialmente fracionada 
complementando a ação protetora do SO2. 
• No vinho fixa o O2 dissolvido ficando este na forma inerte prevenindo 
assim fenómenos de oxidação, protegendo os vinhos tintos do 
envelhecimento precoce e os vinhos brancos e rosés do acastanhamento. 
• No engarrafamento ajuda a prevenir o envelhecimento atípico nos 
vinhos.  
 
 

CERTIFICADO DE QUALIDADE: 

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex 
Enológico Internacional.  

Produto em conformidade com o Codex Enológico Internacional e 
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.  
 

 

ESTABILIZANTE 

 

COMPOSIÇÃO: 

Instruções de utilização: 

50 - 100 g/ton Uvas 

5 - 10 g/hL Mosto 

5 – 15 g/hL Vinhos 

25 g/hL 
Dose máx. legal  

(soma dos tratamentos) 
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Apresentação: 
 

Conservação: 

Como o ÁCIDO ASCÓRBICO é hidrossolúvel, 
pode ser dissolvido diretamente no vinho 
numa relação 1:10. Adicionar a solução 
obtida no vinho a tratar garantindo a sua 
homogeneização por intermédio de uma 
remontagem. 
 

Importante: É aconselhável a aplicação de 
SO2 em nível adequado para garantir a ação 
antioxidante. 
 

Aplicar o ÁCIDO ASCÓRBICO com o 

ácido cítrico protege contra a casse férrica. 

 

Embalagem de 1 e 25 Kg 

 

Armazenar a embalagem num local seco, 
fresco e livre de odores.  

Embalagem aberta: selar e manter conforme 
acima indicado. 
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As informações acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiência atuais. 
É da responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de segurança. 

 

CARACTERÍSTICAS: 

APLICAÇÕES: 


