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ÁCIDO METATARTÁRICO OLTRE 40 
ESTABILIZANTE DO BITARTARATO DE POTASSIO 

DOSE DE UTILIZAÇÃO: 

E353 Ácido metatartárico de elevado grau de pureza. 

 
O ÁCIDO METATARTÁRICO OLTRE 40 é obtido através da esterificação por 
aquecimento controlado do ácido tartárico. Provém de matérias-primas 
selecionadas e de processos de fabricação evoluídos, conseguindo-se obter 
um produto com elevada pureza e com um índice de esterificação sempre 
superior a 40. 

Tem normalmente o aspeto de um pó cristalino fino ou granulado de cor 
branco-amarelado, com aroma característico.  

Atua como um coloide protetor e previne a precipitação de tartaratos. Este 
fenómeno é particularmente frequente em vinhos jovens. O ÁCIDO 
METATARTÁRICO OLTRE 40 envolve o núcleo microscópico de cristalização 
e impede seu crescimento e aglomeração, evitando a precipitação. 

 
• Usado para prevenir a precipitação de cristais de bitartarato de 

potássio em garrafa; 

• Tratamento rápido e económico contra as precipitações tartáricas, 
podendo igualmente substituir ou complementar vantajosamente a 
refrigeração;  

• Indicado para vinhos jovens que venham a ser consumidos até 1 ano à 
data de engarrafamento; 

• Pode causar turvação temporária, desaparecendo naturalmente após 
alguns dias. 

CERTIFICADO DE QUALIDADE: 

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex 
Enológico Internacional.  

Produto em conformidade com o Codex Enológico Internacional e 
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.  

ESTABILIZANTE 

 

COMPOSIÇÃO: 

INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO: 

10 g/hl Dose máx. legal 

 

FT ACMETATART19022026 

APRESENTAÇÃO: 
 

CONSERVAÇÃO: 

Dissolver cuidadosamente o ÁCIDO 
METATARTÁRICO OLTRE 40 em água fria ou 
em vinho numa relação de 1:10. Adicionar 
de seguida ao volume total garantindo uma 
boa homogeneização. 
 

Aplicar o ÁCIDO METATARTÁRICO OLTRE 
40 a vinhos finalizados estáveis (proteína e 
matéria corante), filtrado e pronto a 
engarrafar, uns dias antes do 
engarrafamento. Não usar antes da 
pasteurização. 
 

O ÁCIDO METATARTÁRICO OLTRE 40 não 
interfere com o perfil sensorial do vinho. 

Embalagem de 1 Kg 

Caixa com 20 embalagens de 1 Kg 

Armazenar a embalagem num local seco, 
fresco e livre de odores.  

Embalagem aberta: selar e manter conforme 
acima indicado. 

ATENÇÃO: o produto tende a absorver 
humidade. 
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CARACTERÍSTICAS: 

APLICAÇÕES: 

As informações acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiência atuais. 
É da responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de segurança. 

 


