A. FREITAS VILAR

CLARIFICANTE
PVPP

POLIVINILPOLIPIRROLIDONA

COMPOSICAO:

Polivinilpolipirrolidona, puro de grau alimentar.

CARACTERISTICAS:

O PVPP (polivinilpolipirrolidona) é um polimero que fixa seletivamente
os compostos fendlicos suscetiveis de oxidagdo e polimerizacao,
melhorando a qualidade e frescura dos vinhos.

E completamente insoltivel em mosto e vinho, pois atua por adsorgio
eliminando as catequinas e as leucoantocianinas, sem alterar o perfil
aromatico.

Estabiliza a cor dos vinhos impedindo a sua madeirizacdo, protegendo
0s aromas varietais das castas que sdo sensiveis a oxida¢do. Em anos
de podridao, o PVPP associado ao SO, opde-se a casse oxidasica.
Elimina o acastanhamento dos vinhos ligeiramente oxidados. Reduz a
adstringéncia e o amargor dos vinhos, conferindo-lhes redondez.

O PVPP pode ser usado com outros agentes clarificantes como é o caso
das bentonites e do caseinato de potdssio

APLICACOES:

e Remove notas oxidadas e refresca o aroma dos vinhos
promovendo uma vida util mais longa;

e Reduz a sensac¢do de amargor conferindo redondez;

e Rejuvenesce a tonalidade corante, prevenindo o browning e a
madeirizagao;

e Prevencdo e tratamento do pinking;

DECLARGOES DE QUALIDADE:

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex
Enoldgico Internacional.

Produto em conformidade com o Codex Enoldgico Internacional e
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.

CLARIFICANTES

DOSE DE UTILIZACAO:

10-30g/hL Tratamento preventivo
30-60 g/hl Tratamento curativo
80 g/hl Dose max. legal

INSTRUCOES DE UTILIZACAO:
Dissolver a dose de PVPP em agua na relagdo de
1:10 (deixar atuar 30 minutos a 1 hora).

Adicionar ao mosto ou vinho a tratar com recurso
a remontagem de preferéncia com bomba
doseadora ou tubo de Venturi.

Aguardar total sedimentagdo do PVPP ou, caso
necessario, pode ser eliminado apds 1 hora com
recurso a filtragao.

A utilizagdo de PVPP pode ser seguida de uma
colagem com gelatina ou cola de peixe, podendo
a sedimentagdo ser feita de modo natural ou
através de uma filtragao por terras diatomaceas
de cor rosa.

APRESENTACAO:
Embalagem de 0,5 Kg

Embalagem de 20 Kg

CONSERVACAO:

Armazenar a embalagem num local seco, fresco e
livre de odores.

Embalagem aberta: selar e manter conforme
acima

As informagdes acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiéncia atuais.

E da responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de seguranca.

Sede: Norte:
Complexo Industrial da Granja Armazém C5
2625-717 Vialonga

Telf. : 218681160

gerallisboa@afreitasvilar.com

5070-050 Alijé

Telf. : 259095809
laboratério@afreitasvilar.com

FTPVPP19022026

Rua Francisco Artur Martins 2 RC

www.afreitasvilar.com

FT_00_rev02



