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FICHA DE DADOS DE SEGURANÇA 

Uma ficha de dados de segurança não é exigida para este produto segundo as regulamentações dos 
EUA, CAN e UE. Este documento foi criado de forma voluntária para transmitir informações de 
segurança. 

SEÇÃO 1 – IDENTIFICAÇÃO DA SUBSTÂNCIA/MISTURA E DA EMPRESA 

1.1 Identificador do produto / Grupo de produtos: BACTÉRIAS DO ÁCIDO LÁCTICO – Gama Anchor 

1.2 Utilização identificada: Uso enológico 

1.3 Informações do fornecedor ......... Rymco (Pty) Ltd T/A Anchor Yeast 

. ................................................. 22 Bunsen Street, Industria, South Africa 

. ................................................. PO Box 43143, Industria, 2042, South Africa 

. ................................................. Tel: 021-5341351 

1.4 Telefone de emergência: Centro de Informação Antivenenos – 800 250 250; Emergência - 112 

SEÇÃO 2 – IDENTIFICAÇÃO DE PERIGOS 

2.1 Classificação da substância/mistura conforme o Sistema Globalmente Harmonizado (GHS) e o 
Regulamento 1272/2008/CE (CLP): Não perigoso 

2.2 Elementos do rótulo: Nenhum 

2.3 Outros perigos: Esta substância/mistura não contém nenhum componente considerado como 
persistente, bioacumulável e tóxico (PBT), nem como muito persistente e muito bioacumulável (mPmB), em 
concentrações iguais ou superiores a 0,1%. 

Informações ecológicas: A substância/mistura não contém nenhum componente considerado como 
possuindo propriedades de desregulação endócrina, conforme o artigo 57(f) do regulamento REACH, o 
Regulamento Delegado (UE) 2017/2100 da Comissão ou o Regulamento (UE) 2018/605 da Comissão, em 
concentrações iguais ou superiores a 0,1%. 

Informações toxicológicas: A substância/mistura não contém nenhum componente considerado como 
possuindo propriedades de desregulação endócrina, conforme o artigo 57(f) do regulamento REACH, o 
Regulamento Delegado (UE) 2017/2100 da Comissão ou o Regulamento (UE) 2018/605 da Comissão, em 
concentrações iguais ou superiores a 0,1%. 

SEÇÃO 3 – COMPOSIÇÃO/INFORMAÇÃO SOBRE OS COMPONENTES 

Componentes da substância que possam representar um risco à saúde: nenhum. 

SEÇÃO 4 – MEDIDAS DE PRIMEIROS SOCORROS 

4.1 Descrição das medidas de primeiros socorros: 

Contato com os olhos: Enxaguar bem os olhos com água. 

Contato com a pele: Lavar a área afetada com água e sabão. 

Inalação: Remover imediatamente a pessoa para um local com ar fresco. 

Ingestão: Enxaguar bem a boca e a garganta com água. Beber bastante água. 

4.2 Principais sintomas e efeitos, agudos e tardios: 

Olhos: Possível irritação 

Pele: Pode causar irritação 

Inalação: Pode causar tosse (irritação) ou agravar a asma. Pode causar 
sensibilização. 

Ingestão: Pode causar inchaço, gases e desconforto intestinal. 

4.3 Indicação de cuidados médicos imediatos e tratamentos especiais necessários: Nenhum; se os 
sintomas persistirem, procurar atendimento médico. 
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SEÇÃO 5 – MEDIDAS DE COMBATE A INCÊNDIO 

5.1 Meios de extinção: 

Adequados: Água, espuma, dióxido de carbono, pó seco. 

Não recomendados: Nenhum. 

5.2 Perigos específicos resultantes da substância: Nenhum. 

5.3 Recomendações para bombeiros: 

Usar aparelho respiratório autônomo (SCBA) em caso de incêndio em espaços confinados ou fechados, pois 
o pó do produto pode estar presente no ar. 

SEÇÃO 6 – MEDIDAS EM CASO DE LIBERTAÇÃO ACIDENTAL 

6.1 Precauções pessoais: 

Evitar o contato com os olhos, pele e roupa. Usar equipamento de proteção adequado (ver Seção 8). 

6.2 Precauções ambientais: Nenhuma. 

6.3 Métodos e materiais para contenção e limpeza: 

Pequenos derramamentos acidentais: Evitar formação de poeira ou spray. Limpar com material apropriado. 
Colocar em recipiente adequado. Lavar bem a área afetada com bastante água. 

Grandes derramamentos acidentais: Evitar formação de poeira ou spray. Prevenir que entre em ralos, solo 
ou espaços confinados. Conter se necessário. Absorver com material inerte (ex: areia ou terra seca) e 
colocar em recipiente para resíduos químicos. Reciclar se possível. 

6.4 Referência a outras seções: 

Ver Seção 8 para EPI e Seção 13 para eliminação de resíduos. 

SEÇÃO 7 – MANUSEIO E ARMAZENAMENTO 

7.1 Precauções para manuseio seguro: 

Manuseio: Evitar inalação de poeira. Evitar contato com os olhos. 

Higiene ocupacional: Lavar bem as mãos após o manuseio. 

7.2 Condições para armazenamento seguro: 

Riscos: Sem risco de corrosão, incêndio, explosão ou reação química. 

Local de armazenamento: Nenhuma instrução especial (ver acima). 

Armazenar conforme indicado no rótulo para manter as garantias do produto. 

Proteção contra incêndio/explosão: Não necessária. 

7.3 Uso final específico: Nenhum. 

SEÇÃO 8 – CONTROLES DE EXPOSIÇÃO / PROTEÇÃO INDIVIDUAL 

8.1 Parâmetros de controle: 

Limites de exposição: Nenhum. 

Limites biológicos: Nenhum. 

8.2 Controles de exposição: 

Engenharia: Nenhum. 

Proteção ocular/facial: Óculos de proteção devem ser usados em condições de poeira excessiva. 

Proteção da pele: 

Mãos: Nenhuma necessária. 

Outros: Nenhuma necessária. Usar vestuário adequado ao trabalho. 

Proteção respiratória: Máscara FFP2 para exposição temporária e FFP3 para exposição frequente e contínua ao 
produto. 

Proteção térmica: Nenhuma. 

Exposição ambiental: Nenhuma. 
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9.1 Informações sobre propriedades físicas e químicas básicas: 

Bactérias: 

Aparência: Pó branco a bege 

Odor: Odor ligeiro de fermentação 

Solubilidade: Parcialmente solúvel 

Ativador: 

Aparência: Cor bege a castanho claro 

Odor: Odor ligeiro de fermentação 

Solubilidade: Parcialmente solúvel 

Limite de odor; pH; Ponto de fusão/congelamento; Ponto inicial de ebulição e intervalo de ebulição; Ponto 
de inflamação; Taxa de evaporação; Inflamabilidade; Pressão de vapor; Densidade de vapor; Densidade 
relativa; Coeficiente de partição (n-octanol/água); Temperatura de autoignição; Temperatura de 
decomposição; Viscosidade; Propriedades explosivas; Propriedades oxidantes: Não aplicável 

9.2 Outras informações: Nenhuma 

 

SEÇÃO 10 – ESTABILIDADE E REATIVIDADE 

10.1 Reatividade: Não reativo 

10.2 Estabilidade química: Estável 

10.3 Possibilidade de reações perigosas: Nenhuma 

10.4 Condições a evitar: Nenhuma 

10.5 Materiais incompatíveis: Nenhum 

10.6 Produtos de decomposição perigosos: Nenhum 

SEÇÃO 11 – INFORMAÇÕES TOXICOLÓGICAS 

11.1 Informações sobre efeitos toxicológicos: 

Toxicidade aguda: Sem efeitos conhecidos 

Corrosão/irritação da pele: Possível irritação da pele 

Danos/irritação ocular: Possível irritação ocular 

Sensibilização respiratória/cutânea: Possível reação alérgica ou sensibilização 

CMR (Carcinogenicidade, Mutagenicidade de células germinativas, Toxicidade para a reprodução): Sem 
efeitos conhecidos 

Efeitos crônicos: Sem efeitos conhecidos 

SEÇÃO 12 – INFORMAÇÕES ECOLÓGICAS 

12.1 Toxicidade: Sem efeitos ecológicos conhecidos 

12.2 Persistência e degradabilidade: Não persistente e a substância é biodegradável 

12.3 Potencial de bioacumulação: Nenhum 

12.4 Mobilidade no solo: Não relevante 

12.5 Resultados da avaliação de PBT e mPmB: Não relevante 

12.6 Outros efeitos adversos: Nenhum 

SEÇÃO 13 – CONSIDERAÇÕES SOBRE DESTINAÇÃO FINAL 

13.1 Métodos de tratamento de resíduos: 

O produto e a embalagem podem ser descartados no lixo comum. Nenhum método especial de 
descarte é necessário. Seguir todas as legislações locais aplicáveis quanto à reciclagem, 
ensacamento e eliminação de resíduos. 
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14.1 Número ONU: Não relevante 

14.2 Nome apropriado para remessa ONU: Não relevante 

14.3 Classe de risco no transporte: Não classificado como perigoso 

14.4 Grupo de embalagem: Não relevante 

14.5 Perigos ambientais: Nenhum 

14.6 Precauções especiais: Nenhuma 

14.7 Transporte em granel de acordo com o Anexo II do MARPOL 73/78 e o código IBC: Não relevante 

SEÇÃO 15 – INFORMAÇÕES REGULAMENTARES 

15.1 Regulamentos de segurança, saúde e meio ambiente específicos para a substância ou mistura: 

O formato e conteúdo desta ficha de dados de segurança voluntária baseiam-se em exigências regulamentares. 
No entanto, algumas informações podem não estar incluídas por não serem relevantes para este tipo de 
produto. 

Outros regulamentos da UE: 

Regulamento Delegado (UE) 2019/934 de 12 de março de 2019 que complementa o Regulamento (UE) nº 
1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho quanto às zonas de produção vitivinícola onde é permitido o 
aumento do teor alcoólico, práticas enológicas autorizadas e restrições aplicáveis à produção e conservação 
de produtos da vinha, percentagem mínima de álcool para subprodutos e sua eliminação, e publicação dos 
dossiês da OIV. 

15.2 Avaliação de segurança química: Não relevante 

 

SEÇÃO 16 – OUTRAS INFORMAÇÕES 

Aviso legal: As informações, dados e recomendações contidas nesta ficha de dados de segurança 
(FDS) são fornecidas de boa-fé, obtidas de fontes confiáveis e consideradas verdadeiras e precisas na 
data da revisão. A FDS serve como uma descrição do produto no que diz respeito às medidas de 
segurança necessárias. Nenhuma garantia, expressa ou implícita, relativa ao produto descrito nesta 
FDS é criada ou inferida por qualquer declaração contida neste documento. 

http://www.anchoroenology.com/
mailto:oenology@anchor.co.za

