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DOSE DE UTILIZAÇÃO: 

Instruções de utilização: 

CLARIFICANTE 

GELATINA BIO VEGAN SÓLIDA 
PROTEÍNA DE ERVILHA 

APRESENTAÇÃO: 

 

CONSERVAÇÃO: 

Proteína de ervilha, proteína vegetal natural. 
 
 
 
A GEL FLOT BIO SÓLIDA (VEGAN) é um agente de flotação e clarificação 
para mostos, vinhos biológicos e vegan.  
É particularmente reativa com substâncias polifenólicas oxidáveis 
responsáveis pela alteração da cor nos vinhos brancos e rosés.  
A GEL FLOT BIO SÓLIDA (VEGAN) foi desenvolvida para ser utilizada em 
conjunto com bentonite e sílica, bem como taninos. 
 
 
 

• Floculação rápida para uma clarificação eficaz e borras mais 
compactas; 

• Flotação (utilizar enzima de actividade pectinase, ex: Rapidase 
Flotation, para maior eficácia) ou clarificação estática (utilizar 
bentonite Vitiben para melhor efeito de clarificação); 

• Eliminação de polifenóis, oxidados e oxidáveis, contribuindo para 
a preservação da cor de vinhos brancos e rosés e melhoramento 
da estrutura tânica; 

• Redução de taninos e polifenóis responsáveis pela sensação de 
adstringência e amargor. 

 

 

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex 
Enológico Internacional.  

Produto em conformidade com o Codex Enológico Internacional e 
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.  
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10 - 30 g/hL Mostos, vinhos e sumos de fruta 

5 - 20 g/hl Flotação 

50 g/hL Dose máxima legal 

 

A GEL FLOT BIO SÓLIDA (VEGAN) deve ser 
reidratada em 10 vezes o seu peso em água fria 
(1 kg:10 L água), até obter uma solução 
homogénea. 

Mosto: aplicar diretamente com recurso a uma 
remontagem de forma a garantir o contacto e 
homogeneização com a totalidade do volume a 
tratar. 

Flotação: aplicar através da bomba de flotação. 

Clarificação estática: aplicar durante 
remontagem com recurso a uma bomba 
doseadora ou tubo de Venturi. 

Utilizar a solução no dia da sua preparação. 

Embalagem de 15 Kg 

Armazenar a embalagem num local seco, fresco e 
livre de odores.  

Embalagem aberta: selar e manter conforme 
acima indicado. 
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COMPOSIÇÃO: 

CARACTERÍSTICAS: 

As informações acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiência atuais. 
É da responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de segurança. 

 

DECLARAÇÕES DE QUALIDADE: 

APLICAÇÕES: 


