A. FREITAS VILAR

CLARIFICAGAO
GELPUR FISH

SOLUCAO DE GELATINA DE PEIXE DE LEVADA QUALIDADE

COMPOSICAO:

Solucdo de gelatina de peixe (aprx. 20%) estabilizada com diéxido de
enxofre (aprx. 1%)

CARACTERISTICAS:

A GELPUR FISH é solugdo de gelatina de peixe hidrolisada de alta
qualidade. Como a sua composicdo em aminoacidos é muito
semelhante de a outras gelatinas animais, faz com que seja uma boa
alternativa a estas gelatinas.

No vinho branco, reduz caracteristicas oxidativas e vegetais. No
vinho tinto, retira taninos asperos e compostos corantes instaveis,
melhorando a sensacdo em boca e ajudando a revelar aromas
frutados.

APLICACOES:

Vinhos brancos e vinho base para espumante:

» Reducdo da oxidagdo e notas herbaceas;

» Clarificacdo rapida e completa.

Vinhos tintos:

» Clarificagdo em vinhos tintos estruturados;

* Remocdo de taninos asperos, melhorando a suavidade;

» Remoc¢do de compostos de cor instaveis;
* Melhoramento da limpeza aromatica.

DECLARAGCOES DE QUALIDADE:

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex
Enoldgico Internacional.

Produto em conformidade com o Codex Enoldgico Internacional e
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.

CLARIFICANTES

Dose de utilizagao:

Vinhos brancos em combinagdo

0=l com bentonite a cerca de 50 g/hl

20 - 100 ml/hl Vinhos tintos

Instrugdes de utilizagao:
Recomenda-se a realizag¢do de ensaios prévios em
laboratério a fim de determinar a dose étima de
utilizag3o.

Adicionar GELPUR FISH diretamente ao produto a
tratar.

Para obter a maxima eficacia na clarificagdo é
recomendado adicionar gradualmente a GELPUR
FISH por intermédio de uma bomba doseadora ou
tubo de Venturi.

Apresentacgao:
Embalagem de 1 Kg, 5 Kg e 25 Kg

Conservacgao:

Armazenar a embalagem num local seco, fresco e livre
de odores. Temperatura de armazenamento > 10°C.

Embalagem aberta: selar e manter conforme acima
indicado.

A temperaturas baixas o Gelpur Fish pode solidificar.
Usar agua morna para inverter para o estado liquido.

Embalagem aberta: volte a fechar logo apds usar e
armazenar como ja foi indicado.

As informagdes acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiéncia atuais.
E da responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de seguranca.
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