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A. FREITAS VILAR

MANOPROTEINA

PS20

COADJUVANTE BIOLOGICO COM ELEVADO TEOR EM MANOPROTEINAS SOLUVEIS

COMPOSICAO: DOSE DE UTILIZACAO:

Paredes de levedura (Saccharomyces cerevisiae) com elevado conteudo de .
mostos ou vinhos

10-40g/hL ,
4 brancos, tintos e rosés

manoproteinas sollveis, obtidas de um processo de tratamento bioldgico.

*Dose maxima legal : 40 g/L

CARACTERISTICAS:

A manoproteina PS20 é rico em azoto organico e polissacarideos. A sua aplicagdo

durante o processo de fermentagdao aumenta a seguranga fermentativa e melhora
o perfil aromatico e sensa¢ao em boca do vinho, pela estimulagao da produgao
de esterdis, acidos gordos de cadeia longa e peptideos, que melhoram o
metabolismo da levedura.

APLICACOES:

- FermentacgGes regulares e completas;

- Aumento da limpeza olfativa devido a adsorgao pelas paredes de leveduras de
alguns maus aromas tipicos da fermentacao;

- Diminuicdo das sensac¢Ges de secura adstringéncia, amargor e perce¢do de notas
vegetais;

- Aumento da intensidade aromatica e volume de boca;

- Melhora a estabilidade tartdrica, proteica e corante;

- Aumenta a capacidade de envelhecimento do vinho.

DECLARAGOES DE QUALIDADE:

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex
Enoldgico Internacional.

Produto em conformidade com o Codex Enolégico Internacional e
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.

Instrucdes de utilizagao:

Dissolver na proporg¢do de 1:10 em &gua
ou vinho, e adicionar uniformemente ao
mosto ou vinho a tratar com recurso a
remontagem.

Pode ser adicionado durante o processo
de fermentagdo (inicio de fermentacdo,
enchimento de cuba) e no
engarrafamento  (filtrar antes de
engarrafar).

APRESENTAGAO:

Embalagem de 1 Kg e de 20 kg

CONSERVACAO:

Armazenar a embalagem num local seco,
fresco e livre de odores, ao abrigo da luz.

Embalagem aberta: selar e manter
conforme acima indicado.

As informagdes acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiéncia atuais.
E da responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de seguranca.
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