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COMPOSIÇÃO: 

CLARIFICAÇÃO 

 VITIBEN 
BENTONITE SÓDICA NATURAL 

DOSE DE UTILIZAÇÃO: 

INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO: 

FT VITIBEN19022026 

APRESENTAÇÃO: 

 

CONSERVAÇÃO: 

Recomenda-se a realização de ensaios prévios 
em laboratório a fim de determinar a dose 
ótima que garanta uma melhor clarificação e 
estabilidade proteica. 

Dissolver em água (1:10) com agitação 
contínua de forma a obter uma suspensão 
homogénea. Deixar repousar de 6 a 24 horas e 
misturar ao volume total com recurso a 
remontagem com bomba doseadora ou tubo 
de Venturi. 

Sacos de 1 Kg / 25 Kg 

 

Armazenar a embalagem num local seco, fresco 
e livre de odores.  

Embalagem aberta: selar e manter conforme 
acima indicado. 

 

Bentonite sódica natural granulada 
 
 
 
A VITIBEN é uma bentonite sódica natural granulada, não ativada devido 
ao seu poder desproteinizante, capaz de remover compostos indesejáveis 
(fenólicos, proteínas, taninos) que prejudicam a estabilidade e limpidez de 
mostos e vinhos.  
Apresenta uma forte relação entre sódio e cálcio, o que lhe permite 
adsorver uma quantidade de água superior à média, formando um gel 
uniforme e sem grumos. 
 
 
 
Nos mostos: 

• Para a eliminação de proteínas que causam instabilidade proteica; 

• Reduz enzimas oxidásicas; 

• Assegura uma boa clarificação. 
Em vinhos: 

• Garante a estabilidade proteica e uma clarificação melhorada; 

• Prevenção do “gosto de luz”. 
 
 
 

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex 
Enológico Internacional.  

Produto em conformidade com o Codex Enológico Internacional e 
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.  
 

10 - 200 g/hL 
Mostos e vinhos brancos e 

rosés 

 10 – 50 g/hL Vinhos tintos e destilados 

150 - 250 g/hL Vinagres 
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/ LEVEDURAS / BIOTECHNOLOGIA / 
ENZIMAS / ACTIVADORES / TANINOS  

CARACTERÍSTICAS: 

APLICAÇÕES: 

DECLARAÇÕES DE QUALIDADE: 

As informações acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiência atuais. 
É da responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de segurança. 

 


