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A. FREITAS VILAR

CLARIFICAGAO

CLARIFICANTES

GELATINA FLOTACAO LIQUIDA

GELATINA DE FLOTACAO

COMPOSICAO:
Solugdo de gelatina 100% animal com concentragdo 100 g/L
estabilizada com E220 diéxido de enxofre (aprx. 2%).

CARACTERISTICAS:

GEL FLOT LIQUID é uma gelatina de origem animal em formato liquido,
pronta a usar, com concentrac¢do de 100 g/L usada para a clarificacdo
de mostos brancos, tintos e rosés.

Remove particulas insoliveis dos mostos e reduz os compostos
fendlicos através de flotacdo.

Tem elevada carga positiva pelo que reage intensamente com as cargas
negativas dos coloides instaveis, taninos e residuos de pectinas,
tornando-se ideal para a clarificagao de vinhos.

APLICACOES:

e Clarificacdo estatica ou por flotagdo de mostos brancos ou rosés;

e Clarificacdo de vinhos tintos;

e Eliminacdo de substancias polifendlicas, especialmente taninos
asperos em vinhos tintos;

e Em conjunto com bentonite otimiza mecanismos de clarificacao.

DECLARAGOES DE QUALIDADE:

Matéria-prima em conformidade com o Reg. (EU) 231/2012 e Codex
Enoldgico Internacional.

Produto em conformidade com o Codex Enoldgico Internacional e
aprovados para uso pelo Reg. (EU) 934/2019.

DOSE DE UTILIZACAO:

10 — 100 ml/hL
30 - 100 g/hl

Mostos brancos, tintos e rosés

Mostos termovinificados

INSTRUCOES DE UTILIZACAO:

E essencial realizar um ensaio preliminar de forma
a determinar com precisdo as doses necessarias
para a clarificagdo e equilibrio organolético.

E recomendada a aplicagdo de uma enzima
pectolitica para garantir a despectinizagdo dos
mostos (Rapidase Expression Aroma ou Rapidase
Flotation). No caso de uvas botritizadas podera ser
necessario a aplicagdo de enzimas com atividade
glucanase (Rapidase Filtration e Batonnage).
Recomenda-se ainda realizar testes de pectina e
de glucanos para verificar a presenga dos mesmos
no mosto.

O GEL FLOT LIQUID pode ser incorporado
diretamente durante a flotagdo ou misturado no
mosto realizando uma remontagem para
homogeneizar o produto antes da flotagao.

APRESENTACAO:
Embalagens de 1 Kg, 5 Kg e 25 Kg

CONSERVACAO:

Armazenar a embalagem num local seco e fresco
livre de odores.

Manter o produto a temperatura superior a 5°C.

Apds aberta, a embalagem deve ser fechada e
armazenada corretamente.

As informagdes acima descrevem exclusivamente os requisitos técnicos do produto e baseiam-se no nosso conhecimento e experiéncia atuais.
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responsabilidade do utilizador o uso adequado segundo a ficha de seguranga.
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